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＜とかちマルシェ料理甲子園 2024 開催報告書＞

（1）開催概要

①テーマ：十勝産食材を使用した「家庭で作れる」アイデアレシピ（※スイーツやドリンクは対象外）

②審査員：

きじま りゅうた（料理研究家）

ヤミー（料理研究家）

川田 絹子 氏（帯広市在住／主婦代表）

③内 容：応募のあったレシピから、一次審査（書類選考）によって二次審査（調理審査）に進むチームを決

定。一次審査を通過したチームは、とかちマルシェ開催当日（9 月 1 日（日））に開催する二次審査

（調理審査）に出場し、調理及びプレゼンテーションを行う。二次審査の結果は、二次審査当日に

発表・表彰する。

二次審査会：令和 6年 9 月 1日（日）午前 9 時～午後 4 時

④ 賞 ：優勝…10万円、準優勝…5万円、奨励賞…3 万円、審査員特別賞…1 万円（2 チーム）

参加賞…十勝の物産品（二次審査進出チームの内、上記の賞に該当しない全チーム）

参加記念品として、二次審査出場者全員に「とかちマルシェ オリジナルエプロン」をプレゼント。

⑤出場数：応募…15校 39 チーム、二次審査出場…8 校 11 チーム

世界を旅する料理研究家。NHK「きょうの料理」や「ヤミーのレシピ帖（長野朝日放送）」等、テレ

ビや雑誌で活躍。著書も多数。

主宰する料理教室「Yummy's Cooking Studio」は、世界中の料理が簡単に自宅でも作れると人気を

博し、オンラインクラスも開講中。

日本航空㈱国際線客室乗務員として活躍の後、生涯学習インストラクター1 級の資格を取得し、帯広市生涯学習イン

ストラクターとして活躍。民間生涯学習団体「とかちエルダー俱楽部」の設立に係わり、代表となる。また、料理研

究会「リモーネ」の副会長を 22年間務め、料理講師としても活躍。近年では災害食や高齢者のお一人様食などの講座

講師として活躍されている。

祖母と母が料理研究家という家庭に育ち、幼い頃から料理に自然と親しむ。

男性のリアルな視点から考えた「若い世代にもムリのない料理」の作り方を提案している。「NHKき

ょうの料理」「CBC キューピー3 分クッキング」などのテレビ・WEB・雑誌上でのレシピ紹介や、料

理教室・イベント出演などを中心に活動している。著書も多数。Youtube #きじまごはん にて料理

が楽しくなる動画を配信中。
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（２）大会結果

優 勝 北海道広尾高等学校（北海道）

凛桃晴竜丸チーム

「トバコブ全力かき揚げまぶし」

準優勝                    奨励賞

山形県立山辺高等学校（山形県）           東京都赤羽北桜高等学校（東京都）

JAK チーム                          「そば寿司とんとん」

「十勝ピエロギ～大地の恵みとともに」          

審査員特別賞（２チーム）

北海道清水高等学校（北海道）         東京学館船橋高等学校（千葉県）

「第 3 の焼きそば さっぱり タコ焼きそば」    「かけて食べる！小豆パスタ」
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（３）二次審査会等の様子

１）調理審査

２）プレゼンテーション審査
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３）ゲスト審査員 デモンストレーション

４）試食・交流会

（４）表彰式
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（５）報道

１）十勝毎日新聞社

2）北海道新聞社

3）北海道文化放送 電子版 9月 1 日放送

※右記の二次元コードより読み取りください。


